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48€ PP.

Amuse-bouche
Tarte tatin ai porcini, crema di Caprizola Carozzi e Guanciale

Ravioloni alla zucca, fonduta al Montasio e crumble al caffe
amaro

Costoletta d'agnello panate alle erbe, jacket potatoes e
demiglace ai mirtilli

Panettone e Pandoro con salsa alla vaniglia e flute di
franciacorta

Flute di Prosecco di Benvenuto, Minerali e Caffée

Amuse-bouche

Mushroom tarte tatin, Caprizola Carozzi cheese cream and
bacon

Ravioli pasta stuffed with pumpkin, Montasio cheese fondue
and bitter coffee crumble

Breaded lamb chop with herbs, jacket potatoes and
blueberry demiglace

Panettone and Pandoro with vanilla sauce and Franciacorta
flute

Welcome flute of Prosecco, Mineral Water and Coffee






